
Lesa�re Polska SA w Wołczynie, 
należący do Grupy Lesa�re producent 

najwyższej jakości drożdży piekarskich oraz
dodatków piekarniczych w kraju oferuje:

Miejsce pracy: WołczynGWARANTUJEMY: 

SZUKAMY:

 możliwość zdobycia doświadczenia w zakresie:

 wykonywania analiz �zyko-chemicznych i mikrobiologicznych  surowców, opakowań i wyrobu gotowego

 wykonywania analiz �zyko-chemicznych i mikrobiologicznych na poszczególnych etapach produkcji  
 drożdży i dodatków piekarskich

 kontroli procesu produkcji, jakości drożdży i dodatków piekarskich oraz prowadzenia ewidencji 
 uzyskanych wyników analiz

 umowę o pracę na okres 5 miesięcy (od lipca do listopada)

 odpowiedzialną pracę w stabilnej, międzynarodowej �rmie

 przyjazną i inspirującą atmosferę

 bezpieczne środowisko pracy i najwyższe standardy

 absolwentów i studentów ostatnich lat studiów
 na kierunkach chemia, biologia lub biotechnologia

 osób, które:

 chcą się uczyć i rozwijać

 lubią pracować w zespole, są otwarte i komunikatywne

 pracują z pasją i zaangażowaniem

 potra�ą analitycznie myśleć i dobrze organizować swoją pracę

 są dyspozycyjne 40 godzin tygodniowo

Wszystkie zainteresowane osoby prosimy 
o przesłanie CV w terminie do dnia 
31.05.2017 na adres: Lesa�re Polska SA
ul. Dworcowa  36, 46-250 Wołczyn lub 
e-mail: praca@lesa�re.pl

Prosimy o dopisanie na CV następującego 
oświadczenia:

„Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich 
danych osobowych dla potrzeb rekrutacji, 
zgodnie z Ustawą z dn. 29.08.1997 r. o 
Ochronie Danych Osobowych Dz. U. Nr 
133 poz. 883” 

Płatny Staż w Dziale LABORATORIUM


